
Alentejo. Produzido pela Herdade do Esporão, com perfil jovem e equilibrado. Apresenta 
aromas de frutas vermelhas maduras, leves notas de especiarias, taninos macios e boa 
acidez, resultando em um vinho fácil de beber e muito versátil à mesa.

Recomendação de harmonização com Bacalhau do Mestre Lagareiro
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R$ 374,00
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Posta de bacalhau, brócolis, cenouras, batatas, vagens, grãos de 
bico e ovos. Tudo cozido regado com alho e azeite.

Bacalhau batatas cozidas, cebolas picadas, ovos cozidos, 
azeitonas e salsa. Levado ao forno para dourar.

Polvo Alho e Óleo

Monte Velho Tinto - R$ 179,00 



Setúbal. elaborado pela Bacalhôa com um corte de Fernão Pires, Arinto e Chardonnay, sendo 
conhecido por seu frescor, aromas frutados e mineralidade — um clássico branco seco e 
elegante do país.

Catarina Branco - R$ 259,00

R$ 374,00

R$ 374,00

R$ 374,00

R$ 374,00

R$ 374,00

R$ 207,00

R$ 289,00

R$ 227,00

R$ 244,00

R$ 227,00

Posta assada recheada com bacon, batatas douradas, cebola frita, ovos, azeitonas, alho e azeite.

Posta grelhada, cebola frita com pimentão, batatas, ovos, alho e azeite.

Posta grelhada, batatas a vapor, cenouras brócolis, grãos de bico, cebolas, azeitonas, ovos, alho e azeite.

Posta de bacalhau grelhado, batatas douradas, brócolis, cenouras e cebolas ao alho e azeite.

Posta de bacalhau assado, acebolado especial, maionese, purê, azeitonas e alho.
Levemente gratinado com queijo parmesão. 

Recomendação de harmonização com Risoto de Bacalhau



Recomendação de harmonização Bacalhau à Portuguesa
Bico Amarelo - R$ 179,00

Região dos Vinhos Verdes. Vinho verde leve e extremamente refrescante. Apresenta aromas 
cítricos e de frutas brancas, leve efervescência natural, boa acidez e final fresco, ideal para 
acompanhar o Bacalhau à Portuguesa.

R$ 227,00

R$ 289,00

R$ 215,00

R$ 251,00

R$ 251,00

R$ 351,00

R$ 374,00

R$ 374,00

R$ 374,00

Cebolas fritas com pimentão, alho e azeite.

Com legumes diversos, alho e azeite.

Frutos do mar grelhados com legumes, alho e azeite.



Arroz de Camarão

R$ 234,00

R$ 234,00

R$ 199,00

R$ 209,00

R$ 248,00

R$ 234,00

R$ 134,00

R$ 145,00

R$ 134,00
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Esporão Reserva Branco - R$ 359,00



R$ 170,00

R$ 170,00
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R$ 27,00
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R$ 35,00
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Crasto Superior Branco - R$ 409,00
Douro, Portugal. Elaborado a partir de uvas provenientes de vinhas de altitude, o que garante 
frescor e precisão aromática. Apresenta aromas intensos de frutas brancas e cítricas, com 
notas florais, mineralidade marcante e um leve toque de madeira bem integrado. Em boca, é 
estruturado e elegante, com excelente acidez, textura envolvente e final longo e refinado.



R$ 14,50

R$ 9,00

R$ 9,00

R$ 42,00

R$ 41,00

R$ 39,00

R$ 47,00
R$ 43 ,00

 Crasto Tinto Douro DOC - R$ 259,00 

R$ 14,50
R$ 14,50

R$ 16,50

R$ 15,00

R$ 9,00
R$ 9,00

Licor 35

Douro. Expressa bem o caráter clássico da região. Apresenta aromas de frutas vermelhas e 
negras maduras, notas florais e um leve toque de especiarias, com taninos equilibrados, boa 
acidez e final elegante, sendo um tinto versátil e harmonioso.



R$ 14,00

R$ 42 ,00
R$ 20,00

R$ 45,00

R$ 34 ,00

R$ 35,00

R$ 46,00

Bagaceira Envelhecida

R$ 39,00Caipirinha Absolut
R$ 34,00Caipira de Cachaça

 Esporão Reserva Tinto - R$ 379,00
Alentejo. Apresenta grande complexidade aromática, com frutas vermelhas e negras 
maduras, notas de especiarias, chocolate e carvalho bem integrado. Em boca, é estruturado, 
elegante, com taninos firmes e maduros, boa acidez e final longo e persistente.


